Hergestellt bei

Stollenzwerg - Nuss Druck- 2814
Gruppe
Rezept
Gruppe Kennung
Deklaration

Ruhrkuchen (Magermilchjoghurtpulver, Dinkelmehl, Zucker, Volleipulver, Reisstarke, Reisquellmehl, Maltodextrin,
Milchzucker, StiBmolkenpulver, Backtriebmittel Diphosphate (E450), Backtriebmittel Natriumcarbonate (E500),
Speisesalz, Emulgator E481, Farbstoff Paprikaextrakt, Farbstoff Kurkumaextrakt, Verdickungsmittel E466, Aroma),
Haselnussfullung (Haselntisse 5.4 %*, Zucker, Weizengrie3, Weizenquellmehl, modifizierte Starke,
Magermilchpulver, Backtriebmittel Diphosphate (E450), Backtriebmittel Natriumcarbonate (E500), Stabilisator
Calciumphosphate (E341), Malzextrakt (Gerstenmalz, Wasser), ganz gehartetes Kokosfett, Gewlrze, Aroma),
Huhnerei, Butter, Wasser, Milch, Marzipan (Mandeln, Zucker, Invertzuckersirup, Wasser), Weizenmehl
(Weizenmehl, Weizengluten), Zimt, Zucker, Hefe, Backmagerine, Jodiertes Speisesalz.

*bezogen aufs Gesamtgewicht

Allergene

Enthalt Gluten (Gerste), Ei, Milch, NUsse (Schalenfrichte) (Mandeln, Haselnlsse)
Kann Spuren von Soja, Senf, Lupinen enthalten

Néahrwerte

Energie kJ 1754.58 kl/100g
Energie kcal 419.35 kcal/100g
Fett 22.31 g2/100g
davon:

- gesattigte Fettsauren 10.17 g2/100g
Kohlenhydrate 44.42 g/100g
davon:

- Zucker 26.86 2/100g
Eiweiss 9.46 g2/100g
Salz 0.80 g2/100g
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Stollenzwerg - Nuss

Rezept

Hergestellt bei

Druck- 2814
Gruppe
Gruppe Kennung

Verkaufsinfo

Zu verkaufen bis (in Tagen):

Haltbarkeit

Min. haltbar bis (in Tagen):

() Klimaschrank
() Kdhlvitrine

() Tiefkiihlschrank
Ungekuhlt

Lagerung:

Kuhl und trocken lagern, vor direkter Sonne schuitzen und
innerhalb von 3 Wochen nach dem Herstellungsdatum
verzehren.

Hersteller (eigene Herstellung):
Konigsberg Gastro-Revolution GmbH, Edendorfer Str. 194,
D- 25524 Itzehoe

Verkaufsgewicht Stiick

245g
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Hergestellt bei

Stollenzwerg - Mohn Druck- 2813
Gruppe
Rezept
Gruppe Kennung
Deklaration

Ruhrkuchen (Magermilchjoghurtpulver, Dinkelmehl (enthalt Gluten/Weizen), Zucker, Volleipulver (enthalt Ei),
Reisstarke, Reisquellmehl, Maltodextrin, Milchzucker (enthalt Milch), SGRBmolkenpulver (enthalt Milch),
Backtriebmittel Diphosphate (E450), Backtriebmittel Natriumcarbonate (E500), Speisesalz, Emulgator E481, Farbstoff
Paprikaextrakt, Farbstoff Kurkumaextrakt, Verdickungsmittel E466, Aroma), Huhnerei (enthalt Ei), Mohnfullung
(Blaumohn 5.6%, Zucker, Weizenquellmehl (enthdlt Gluten/Weizen), Magermilchpulver (enthalt Milch),
modifizierte Starke, Stabilisator Diphosphate (E450), Backtriebmittel Natriumcarbonate (E500), ganz gehartetes
Kokosfett, Aroma, Salz, Verdickungsmittel E401), Butter (enthalt Milch), Wasser, Milch (enthalt Milch), Marzipan
(Mandeln (enthalt Schalenfriichte), Zucker, Invertzuckersirup, Wasser), Weizenmehl (Weizenmehl, Weizengluten)
(enthalt Gluten/Weizen), Zimt, Zucker, Hefe, Backmargarine, Jodiertes Speisesalz.

Allergene

Enthalt Gluten, Ei, Milch, Nisse (Schalenfriichte) (Mandeln)

Néahrwerte

Energie kJ 1816.34 kl/100g
Energie kcal 43411 kcal/100g
Fett 23.17 g/100g
davon:

- gesattigte Fettsauren 11.27 g2/100g
Kohlenhydrate 44.47 g2/100g
davon:

- Zucker 26.68 g2/100g
Eiweiss 10.84 g/100g
Salz 0.84 g/100g
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Stollenzwerg - Mohn

Rezept

Hergestellt bei

Druck- 2813
Gruppe
Gruppe Kennung

Verkaufsinfo

Zu verkaufen bis (in Tagen):

Haltbarkeit

Min. haltbar bis (in Tagen):

() Klimaschrank
() Kdhlvitrine

() Tiefkiihlschrank
Ungekuhlt

Lagerung:

Kuhl und trocken lagern, vor direkter Sonne schuitzen und
innerhalb von 3 Wochen nach dem Herstellungsdatum
verzehren.

Hersteller (eigene Herstellung):
Konigsberg Gastro-Revolution GmbH, Edendorfer Str. 194,
D- 25524 Itzehoe

Verkaufsgewicht Stiick

227g
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