Hergestellt bei

Teegeback - Fruchtherzen Teegeback 170055
Rezept (Dritthersteller)

Gruppe Kennung
Deklaration

Weizenmehl, Zucker, Butterreinfett, Palmfett, Johannisbeeren, Himbeeren, Glukosesirup, Rapsdl, Volleipulver,
Speisesalz, Magermilchpulver, Verdickungsmittel: Pektine; Sduerungsmittel: Citronensaure; Aromen, Emulgatoren:
Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren, Polyglycerinester von Speisefettsauren, Sonnenblumenlecithine;
Farbstoff: Carotine.

Allergene

Enthalt Gluten, Ei, Milch
Kann Spuren von Erdnusse, Soja, Nusse (Schalenfriichte) enthalten

Nahrwerte

Energie kJ 1686.15 kl/100g
Energie kcal 403.00 kcal/100g
Fett 18.00 2/100g
davon:

- gesattigte Fettsauren 10.00 2/100g
Kohlenhydrate 54.10 g/100g
davon:

- Zucker 23.70 g2/100g
Eiweiss 4.90 2/100g
Salz 0.32 2/100g
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Teegeback - Fruchtherzen

Rezept

Hergestellt bei

Teegeback 170055
(Dritthersteller)
Gruppe Kennung

Verkaufsinfo

Haltbarkeit

Zu verkaufen bis (in Tagen):

Min. haltbar bis (in Tagen):

() Klimaschrank
() Kdhlvitrine

() Tiefkiihlschrank
Ungekuhlt

Lagerung:

Kuhl und trocken aufbewahren. Optimale Lagertemperatur:
14-18°C.
Innerhalb von 6 Monaten verzehren.

Verkehrsbezeichnung: Teegeback mit 23 % rote
Johannisbeer-Himbeer-Konfitlire

Hergesteller: Dr. Scholze Confiserie GmbH & Co. KG,
ZeppelinstralBe 28, D-21337 LUneburg

Verkaufsgewicht Stiick

50g
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